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CoCo バス

CoCo行こう！

売り切れたらその日の営業は終了。創業５１年になる餅菓子屋の伊勢

屋さんには、開店直後から次々とお客様が訪れます。長年通い続ける常

連さんも多く、地域に愛されてきたお店です。 

屋号の「○米伊勢屋」は伊勢発祥の餅菓子屋さんからのれん分けされた

証で、以前は都内に８０店舗ほどあったが、今は数えるほどしかないそ

うです。 

店頭に並ぶのは、お団子や豆大福等の和菓子、そしてコシヒカリを使

った種類豊富なおにぎりに太巻や赤飯、いなりずし等々。 

CoCo推しスイーツのお店 

○米伊勢屋 本町 5-41-16 

営業時間：9:00～17:00 （商品がなくなり次第閉店） 

定休日：月曜・火曜（祝日は営業） ※その他不定休あり 

国産上新粉にこだわった「焼き団子、みたらし団子、あま団子」 

「美味しい」の声を原動力に 

５０年変わらぬ味を届けるお店

ふっくらと握られたおにぎり 

chikori（ちこり） 貫井北町 2-12-14 

営業時間：土日祝 10:00～17:00 

※平日の営業は不定期。お店のインスタグラムで確認を 

㉑稲穂神社前から行ける！ 

【北東部循環】 ㉑
稲
穂
神
社
前 

物価高騰の影響で食品の値上がりが続く中で

も、伊勢屋さんのお団子は１本 110円、おにぎりは

1 個 160 円とお財布に優しい価格！「安くて美味

しい」ことも多くのお客様に支持される理由の一つ

ですね。 

これからも末永く続いてほしい、そう願わずには

いられないお店です。皆様もぜひ！ 

パッと目を引く“天然氷”の大きなのぼりが掲げられた八ヶ岳・天然

氷のかき氷専門店「chikori」。※冬場(10～2月)はカフェ営業 

お店を始めたきっかけは、店主の入江さんがかき氷好きだったこ

と、そして「あんこ」が大好きだったこと。コロナ禍に理想の粒あん作り

を研究、そこからかき氷店の開業に向けて、氷屋での修行と美味しい

果物を求めて全国を巡り、3年前にオープンしました。 

かき氷に使用する果物は、生産農家から直接仕入れたものばかり。

自身が農園を訪れ、栽培方法やどんな方がどんな想いで育てているか

を知った上で「美味しい！」と納得できたものを厳選しています。 

もちもちで最高に美味しい♪ 

素材のよさが伝わるどこか懐かしい味 

口に入れた瞬間、雪のようにとけていく 

シロップは注文を受けてから作 

温暖化で天然氷を作る環境が年々

厳しくなっているため、貴重な天然氷

の美味しさを最大限に引き出せるよ

う、削り刃、削り方、果物等、どれも妥

協することなく、とことん美味しさを追

求している一杯です。 

高温傾向が予想されている今夏。自

分へのご褒美タイムにいかが。 

るため、果物の新鮮な味わいを 

古材を使ったアンティーク調の 

お洒落な内装にも注目してね 

楽しめるのも魅力♪ 

粒がしっかりと残った優しい甘さの 

粒あん 

シロップもたっぷりで最後まで飽き 

手で形を整えることをせず、削 

りたてのふわふわの状態を大切 

最後の一口まで

にしている 

幸せを感じる一杯

ることなく食べられる 


